






54, ACEITE LOS MACHAOS
T_629 333 046
www.machaos.com
www.aceitelosmachaos.com
Actividad_Venta de aceite de oliva
Productos_AOVE 500 ml, AOVE 5 l, 
AOVE recolección temprana 500 ml, 
caviar de AOVE

6, ACEITEX
T_953 243 195, 607 374 941
www.aceitexp.com
comercial@aceitexp.com
Actividad_Envasado y comercialización 
de Aceite de Oliva Virgen Extra
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra

46, AGUADEOLIVO
T_619 282 449
www.aguadeolivo.es
comercial@aguadeolivo.es
Actividad_Fabricación complementos 
alimenticios
Productos_Productos derivados 
extracto hojas de olivo

3, APISIERRA
T_953 718 312 
apisierra@hotmail.com
Productos_Productores de mieles, 
chocolates, chocolates con aceite 
de oliva, en la tienda virtual venden 
tambien AOVE



5, AROMAS DE JAEN
T_653 853 525
juancarrasco.aromasdejaen@gmail.com
Actividad_Envasado de plantas y 
especias puras
Productos_Plantas aromáticas 
y especias

32, ARTEMONTE
T_953 669 063, 626 505 126
www.artemonte.com
rguindos@artemonte.com
Actividad_Cárnica
Productos_Embutidos, patés, conservas 
y otros

BODEGÓN, ASOC. PROVINCIAL DE 
FABRICANTES Y EXPENDEDORES 
DE PAN DE JAÉN
T_953 240 845 
asociacionpanaderos@yahoo.es
Actividad_Fabricantes y expendedores 
de pan
Productos Panadería, pastelería

23, AVÍCOLA EL ENCINAR 
& BIOPOSTRES
T_619 873 996
www.biopostres.com
info@aldeahermosa.es
Actividad_Huevo campero y elaboración 
de galleteria bio
Productos_Huevo campero, huevo eco, 
repostería tradicional, galletas eco trigo, 
espelta, avena, maíz

47, AZAFRANES, ESPECIAS&TÉ
T_655 997 568
salvadorjordanfernandez@hotmail.com
Actividad_Venta, comercio, eventos
Productos_Azafrán, especias, hierbas & té

52, BIHORTAL
T_953 490 260 
antonio@cortijogavilan.com
Actividad_Elaboración de convervas 
vegetales ecológicas
Productos_Gazpacho, patés aceituna, 
cremas de verduras, mermeladas, 
salsas, etc

30, BODEGAS CAMPOAMENO
T_953 593 563, 676 353 448
www.bodegascampoameno.es
carlospinto@bodegascampoameno.es
Actividad_Comercialización 
y elaboración de vinos
Productos_Vinos

27, BODEGAS CEFRIÁN
T_617 44 46 91
manuel.jimenez@bodegascefrian.com
Actividad_Elaboración y venta de vinos
Productos_Vinos

53, BRAVOLEUM - HACIENDA EL PALO
T_648 540 686
www.bravoleum.con/es
susana@bravoleum.com
Actividad_Producción, envasado y 
comercialización de aceites de oliva
Productos_Aceites de Oliva Virgen 
Extra Premiun y cosecha

10, BUENSALUD
T_953 548 165, 637 859 944
www.buensalud.es
buensalud@buensalud.es
Actividad_Aceite de Oliva Virgen Extra
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra

20, CARNES CRIADO
T_953 503 357, 658 485 955
www.carnescriado.es
carnescriado@carnescriado.es
Actividad_Almácen frigorífi co, sala 
de despiece, fáfrica de elaboracos 
y embutidos
Productos_Flarrosquines, 
fl amenquines, croquetas, embutidos



60, CÁRNICAS JIENNENSES
T_953 281 227, 635 574 489
info@carnicasjiennenses.com
Productos_AOVE, carnes

26, CARNICERÍA CHARCUTERÍA 
EL PILLA
T_953 438 478, 650 326 746
carniceriaelpillastgo@hotmail.com
Actividad_Coedero Segureño, 
elaboracion de productos cárnicos
Productos_Productores de carnes 
y embutidos, cordero segureño

36, CATEDRAL DEL SABOR
T_695 594 121,  655 549 877
www.catedraldelsabor.com
info@catedraldelsabor.com
Actividad_Elaboración de garrapiñadas 
y turrrones artesanos
Productos_Garrapiñadas

31, CERVEZA TIERRA DE FRONTERA
T_953 040 000, 650 683 560
www.tierradefrontera.es
info@tierradefrontera.es
Actividad Fabricación y distrifución de 
cerveza artesana
Productos_Cerveza artesana marcas 
Mariloli, Tierra de Frontera, Piconera 
y Malalmuerzo

50, CERVEZAS ACEITUNERA
T_699 180 840 
cervezaslaaceitunera@gmail.com
Actividad_Elaboración de productos 
fermentados
Productos_Cerveza

49, COCEDERO LA MAR SALÁ
T_630 559 550
www.cocederolamarsala.es 
jimenezpaulano@gmail.com
Actividad_Comercio de marisco 
y congelado
Productos_Todo tipo de marismco, 
congelado y derivados

34, CONGANA
T_953 760 440, 663 420 983
www.conservascongana.com
info@conservascongana.com
Actividad_Conservas vegetales
Productos_Espárrago (tanto en 
conserva como fresco), alcachofas, 
primientos del piquillo, verduras

55, CONSEJO REGULADOR 
DENOMINACIÓN DE ORIGEN SIERRA 
DE SEGURA
T_953 486 063, 639 832 253
www.dosierradesegura.com 
consejoregulador@dosierradesegura.com
Actividad_Certifi cación de Aceite de 
Oliva Virgen Extra Denominación de 
Origen Sierra de Segura
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra 
Denominación de Origen Sierra de 
Segura

55, CONSEJO REGULADOR DOP 
SIERRA MÁGINA
T_953 772 090, 606 987 668
www.sierramagina.org
denominacion@sierramagina.org
Actividad_Protección y promoción de 
AOVE con DOP Sierra Mágina
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra

33, CONSERVAS ABUELA MERCE
T_667 769 467
cienciaventura@gmail.com
Actividad_Fabricación de conservas 
artesanales
Productos_Conservas, (mermeladas, 
guisos, perices, quesos…

CORDERO SEGUREÑO 
TRASHUMANTES SANTIAGO-
PONTONES

45, CORTIJO CARBONERILLOS S.L.
T_953 310 793 
cortijocarbonerillos@gmail.com
Productos_Productores de quesos de 
cabra, fresco, semicurado, curado y 
requesón



39, DEMONTE GOURMET - 
ESDEMONTE GOURMET
T_623 505 352, 633 390 353
www.demontegourmet.com
info@demontegourmet.com
Actividad_Productos elaborados 
derivados de montes IV y V Gama
Productos_Embutidos curados, cecina, 
escabeches, estofados

DIPUTACIÓN PROVINCIAL DE JAÉN
T_953 248 000 
www.dipujaen.es 

24, ECOHORNILLO
T_953 438 022, 699 347 927
ecohornillo@hotmail.com
Productos_Productores de conservas 
ecológicas y patatas fritas

22, ESPECIAS AJISUR
T_620 332 493
www.ajisur.es, ventas@ajisur.es
Actividad_Fabricación y envasado 
de especias y ajo en IV Gama
Productos_Botes de condimentos 
y especias, ajo, en IV gama, variado 
catálogo de té y café

15, FAMILY BISCUITS
T_607 310 485, 607 310 485
msantana@familybiscuits.com
Productos_Productores de galletas

35, FLOR DE MÁGINA
T_687 446 465, 687 446 465
www.fl ordemagina.com
fl ordemagina@hotmail.com
Actividad_Elaboración de productos 
de panadería y repostería gourmet
Productos_Almendrados, pan, polvorón 
de AOVE, magdalenas, bizcochos…

18, GUARDIÁN DE LOS TROFEOS
T_676 236 857
www.guardiandelostrofeos.com
ventas@arsaalimentación.com
Actividad_Envasado de Aceite de Oliva 
Virgen Extra
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra

55, I.G.P. ACEITE DE JAÉN
T_616 866 430 
www.igpaceitedejaen.com
info@igpaceitejaen.org
Actividad_Indicación Geográfi ca 
Protegida
Productos_Aceite de Oliva virgen Extra

16, JAMONES ARTESANOS 
“EL GORRILLA”- FLAMENCO 
GOURMET
T_953 309 210, 660 904 777
www.jamoneselgorrilla.com 
jamoneselgorrilla@gmail.com
Actividad_Fabricación de productos 
cárnicos
Productos_Jamones, embutidos, 
quesos, vinos, conservas

13, JAMONES DELAJURADA
T_953 581 658 
www.jamondelajurada.com 
jamonesdelajurada@hotmail.com
Actividad_Saladero secadero de 
jamones
Productos_Productores de jamones 
en secadero natural, embutidos, vinos, 
quesos

41, LA PATATA FRITA DE JAÉN
T_625 405 562
www.tiendapatatasfritasoya.com 
patatasfritasoya@gmail.com
Actividad_Patatas fritas
Productos_Patatas fritas y snacks

1, LEVASA
T_953 281 723, 609 706 343
www.levasa.com, levasa@levasa.com
Actividad_Fabricantes de productos 
lácteos
Productos_Quesos y leche

8, LICORES RISKA
T_953 514 002, 660 407 378
www.licoresriska.com, riska@riska.es
Actividad_Fabricación y distribución de 
licores y bebidas refrescantes
Productos_Licores y bebidas 
refrescantes



51, MAGNASUR
T_953 760 524, 605 922 949
comercial@magnasur.com
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra

21, MIL Y UN SABORES
T_675 604 022, 675 604 022
milyunsaboresjaen@gmail.com
Actividad_comercio al por menor,
Productos_Empresa de venta y 
distribución de alimentación y bebidas 
con una amplia variedad de productos 
de Jaén, productos degusta.

12, OLISIERRA
T_953 564 042, 605 317 828
www.olisierra.com
asesoramiento@olisierra.com
Actividad_Producción y envasado 
de Aceite de Oliva
Productos_Aceite de Oliva Virgen 
y Virgen Extra

9, PAN DE OLIVO
T_650 113 343, 650 113 343
roberto@pandeolivo.com
Actividad_Fabricación y venta de pan 
especial con AOVE, especias y semillas
Productos_Pan de olivo sésamo, sal 
virgen, romero y pimentón de la Vera

2, PASTELERÍA  EXCELSIOR
T_695 452 926, 695 452 926, 618 594 454
www.pasteleriaexcelsior.es 
excelsiorpasteleria@gmail.com
Actividad_Alimentación - alta pastelería
Productos_Chachepó, dulce típico de 
Linares

42, PASTELERÍA PRÍNCIPE
T_953 553 919, 676 339 344
pasteleriaprincipe@hotmail.com
Actividad Repostería artesanal
Productos Pastelería de diversos 
productos artesanales, magdalenas, 
pasteles y dulces de epoca

29, PATATAS DEALVA
T_953 591 628, 676 455 159
dealvapatatas@gmail.com
Productos_Patatas fritas y almendras

14, PATATAS FRITAS SANTO REINO
T_953 239 468, 634 779 635
www.santoreino.es
comunicación@santoreino.es
Actividad_Fabricación de patatas fritas, 
snacks y frutos secos
Productos_Patatas fritas, frutos secos 
y snacks

19, PINTARRÉ
T_607 548 295
www.campoantano.com
info@campoantano.com
Actividad_Venta de productos 
ecológicos
Productos_Aceite, miel, chocolate, 
conservas

28, PRODUCTOS PAQUI
T_953 424 895, 677 026 847
www.productospaqui.es
productospaqui@hotmail.es
Actividad_Producción de patatas fritas
Productos_Patatas, aperitivos, furtos 
secos en aceite de oliva

7, PRODUCTOS SAN JOSÉ
T_953 567 928, 623 484 054
www.productossanjose.es
sanjose@productossanjose.es
Actividad_Alimentación
Productos_Patatas fritas, frutos secos 
y snack

48, PUERTA DE LAS VILLAS
T_953 434 003, 664 606 881
www.puertadelasvillas.com
gerente@puertadelasvillas.com
Actividad_Productos de aceite de oliva 
virgen extra
Productos_AOVExtra



11, QUESERÍA CORTIJO LA VICARÍA
T_635 564 592, 635 564 592
www.queserialaviacaria.com 
queserialavicaria@gmail.com
Actividad_Producción y 
comercialización de quesos
Productos_Quesos

17, QUESOS SIERRA SUR
T_953 597 584, 616 276 807
www.quesosierrasur.com
quesosierrasur@telefonica.net
Actividad_Elaboración de quesos
Productos_Quesos, yogures y aceite

RESTAURANTE ADELFAL

RESTAURANTE AJO NEGRO

RESTAURANTE CASA HERMINIA

RESTAURANTE D´GUSTAR

RESTAURAURANTE 
BOMBOROMBILLOS

38, SALINAS DON DIEGO
T_692 148 650 
salinasdondiego@gmail.com
Productos_Sales en diversos formatos 
y estructuras, de manantial

37, SEÑORÍO DE CAMARASA
T_953 363 030, 641 304 614
www.santaisabeldetorres.es
info@santaisabeldetorres.com
Actividad_Elaboración y fabricación 
de acete de oliva
Productos_Aceite de oliva virgen extra

4, SOC. COOP AND. SIERRA DE LA 
PANDERA
T_953 320 310, 662 404 340
www.lapandera.com
info@lapandera.com
Actividad_Producción y comercialización 
de aceites de oliva
Productos_Aceite de Oliva Virgen Extra 
Jabalcuz y Javalcuz Premiun

25, TRUCHAS AHUMADAS PEZ & PER 
(FELIX NOVA)
T_953 438 525, 628 242 299
truchasahumadasfelix@hotmail.com
Actividad_Empresa alimenticia
Productos_Productores de trucha 
ahumada y a la fi nas hierbas

40, VIÑEDOS Y BODEGAS 
MARCELINO
T_953 585 380, 647 626 955
www.marcelinoserrano.com
info@marcelinoserrano.com
Actividad_Vinos de elaboración propia
Productos_Vino







PROGRAMA DE ACTIVIDADES

SÁBADO, 14 MAYO 2022 (PÚBLICO GENERAL)
HORARIO ININTERRUMPIDO: 11:00 A 20:00 H.

ZONA EXPOSITIVA EMPRESAS DEGUSTA JAÉN

ZONA FESTIVAL GASTRONÓMICO
A cargo de cinco restaurantes “Degusta Jaén” donde se realizan tapas con productos 
locales de “Degusta Jaén” con un precio de 2,50 euros

○ BOMBOROMBILLOS - Joaquín Machuca

○ AJO NEGRO - Ildefonso del Olmo

○ ADELFAL - Ana María Medina

○ D´GUSTAR - Leticia Navarro

○ CASA HERMINIA - Alberto Fernández

○ COCEDERO DE MARISCO “La Mar Salá”.
              Degustación de mariscos, con un precio de 5 euros “La Mar Salá”

○ CORDERO SEGUREÑO TRASHUMANTE - Santiago-Pontones
              Degustación del cordero segureño, con un precio de 5 euros     
              “Trashumante de Santiago - Pontones” 

 ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS 

            Actividades infantiles

- Talleres de cocina de niños 
- Ludoteca, hinchables, actividades lúdicas

11:00 h. - INAUGURACIÓN OFICIAL

PRESENTACIONES, CATAS, DEGUSTACIONES Y CONFERENCIAS 
GASTRONÓMICAS
Lu  gar: Sala de Catas 



11:30 a 12:00 h. - Cata AOVE Denominación Origen Sierra de Segura

12:30 a 13:00 h. - Cata AOVE Señorío de Camarasa
Lugar: Sala de Presentaciones 

13:00  a 14:00 h. - Conociendo los vinos y viñedos de Jaén.   
Vinos de Jaén con Indicación Geográfi ca Protegida (I.G.P.)

● I.G.P. Vino de la Tierra de “Torreperogil”

 S.C.A. Nuestra Señora de la Misericordia (Torreperogil)

● I.G.P. Vino de la Tierra “Sierra Sur de Jaén”

 Viñedos y Bodega Marcelino Serrano (Alcalá la Real)

 Bodegas Campoameno (Frailes)

● Sierra Mágina de Jaén

 Viñedos y Bodega Casería Los Alfarjes (Arbuniel)

● Campiña de Jaén

 Bodegas Herruzo (Lopera)

 Viñedos y Bodega Vitaca (Andújar)

● Sierra Sur de Jaén

 Bodegas TNT (Valdepeñas de Jaén)

● Comarca Metropolitana de Jaén

 Bodegas Cefrian (Jamilena)

● Sierra de Segura de Jaén

 enTreDicho Jaén | Vinos Bio Pedro Olivares     
  (Los Llanos de Arriba - La Puerta de Segura)

1 2:15 a 12:45 h. - Presentación y nueva imagen corporativa 
AOVE SEÑORÍO DE CAMARASA

12:45 a 13:45 h. - Taller de cocina infantil “Pequechef”
Lugar: Sala de Reuniones

12:45 a 13:15 h. - Cata de aceite Señorío de Camarasa
Lugar: Escenario Principal de Ponencias
Espacio dedicado a la cocina de Jaén donde chefs, asociaciones y productores 
presentarán sus elaboraciones



11:00 a 12:00 h. - Taller de Panadería 
   Francisco Ortega - Asociación Provincial de Panaderos de Jaén

12:00 a 13:30 h. - Cocinando los productos Degusta Jaén
12:00 a 12:15 h . Show Cooking Ana María Medina (Adelfal, Bedmar)
12:20 a 12:35 h. Show Cooking Idelfonso del Olmo (Ajo Negro, Mengibar)
12:40 a 12:55 h. Show Cooking Joaquín Machuca (Bomborombillos, Jaén)
13:00 a 13:15 h. Show Cooking Leticia Navarro (Degustar, Jaén)

14:30 a 15:30 h. - Taller de coctelería 
  Juan Casado y Licores Riska

16:00 a 18:30 h. - CONCIERTO: “La Blanca y el Negro”
                   

                                
DOMINGO, 15 DE MAYO 2022 ( PÚBLICO GENERAL)

HORARIO ININTERRUMPIDO: 11:00 H. A 20:00 H.

ZONA EXPOSITIVA EMPRESAS DEGUSTA JAÉN

ZONA FESTIVAL GASTRONÓMICO
A cargo de cinco restaurantes “Degusta Jaén” donde se realizan tapas con productos 
locales de “Degusta Jaén” con un precio de 2,50 euros

○ BOMBOROMBILLOS - Joaquín Machuca

○ AJO NEGRO - Idelfonso del Olmo

○ ADELFAL - Ana María Medina
○ D´GUSTAR - Leticia Navarro

○ CASA HERMINIA - Alberto Fernández

○ COCEDERO DE MARISCO “La Mar Salá”
 Degustación de mariscos, con un precio de 5 euros “La Mar Salá” 

○ CORDERO SEGUREÑO TRASHUMANTE - Santiago-Pontones.
 Degustación del cordero segureño, con un precio de 5 euros   
 “Trashumante de Santiago - Pontones”

 ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS 

            Actividades infantiles

- Talleres de cocina de niños 
- Ludoteca, hinchables, actividades lúdicas



PRESENTACIONES, CATAS, DEGUSTACIONES Y CONFERENCIAS 
GASTRONÓMICAS

11:00 a 12.00 h. - Jornada profesional entre comercios de la provincia 
y productores de “Degusta Jaén”.
Lugar:  Sala de catas 

12:00 a 12:30 h. – Cata AOVE Oleo Cazorla. Aceitex

12:30 a 13:00 h. Cata patatas fritas y aperitivos Productos Paqui
Lugar:  Sala de presentaciones 

12:30 a 13:30h. – Taller de cocina infantil “Pequechef”

13:30 a 14:30 h. – Conociendo los vinos y viñedos de Jaén.   
 Vinos de Jaén con Indicación Geográfi ca Protegida (I.G.P.)

● I.G.P. Vino de la Tierra de “Torreperogil”

 S.C.A. Nuestra Señora de la Misericordia (Torreperogil)

● I.G.P. Vino de la Tierra “Sierra Sur de Jaén”

 Viñedos y Bodega Marcelino Serrano (Alcalá la Real)

 Bodegas Campoameno (Frailes)

● Sierra Mágina de Jaén

 Viñedos y Bodega Casería Los Alfarjes (Arbuniel)

● Campiña de Jaén

 Bodegas Herruzo (Lopera)

 Viñedos y Bodega Vitaca (Andújar)

● Sierra Sur de Jaén

 B odegas Tnt (Valdepeñas de Jaén)

● Comarca Metropolitana de Jaén

 Bodegas Cefrian (Jamilena)

● Sierra de Segura de Jaén       
        
enTreDicho Jaén | Vinos Bio Pedro Olivares     
(Los Llanos de Arriba - La Puerta de Segura)    
 

Lugar: Escenario principal de ponencias con degustaciones.
Espacio dedicado a la cocina de Jaén donde chefs, asociaciones y productores 
presentarán sus elaboraciones



COM PARTIENDO EXPERIENCIAS ENTRE PRODUCTORES Y COCINEROS

11:3 0 a 11:45 h. – Verónica Toledano (Restaurante Plaza Vieja, Jaén)

12:00 a 12:15 h. – Alejandro Ramírez (Restaurante Almoroje, Siles)

12:20 a 12:35 h. – Juanma Galán (Restaurante Capilla 21, Jaén)

12:40 a 12:55 h. – Walter Salvago (Taberna Walter, Jaén).

13:00 a 14:00 h. –  Master class de corte de jamón 
                   Daniel Berrios y Jamones el Gorrilla

14:00 a 14:45 h. – “La excelencia de los quesos de Jaén”
Modera: Juan Casado (Profesor de sala de I.E.S. El Valle, Jaén) 
Participan: Quesos enmarcados dentro de la marca “Degusta Jaén”

15:00 a 15:30 h. – Taller de cocina en casa con los productos del Degusta Jaén 
(Manuela Monsalve, Sabiote)

16:00 a 18:30 h. – CONCIERTO: Zeppelin Band

LUNES DÍA 16 DE MAYO 2022 (PÚBLICO PROFESIONAL)
HORARIO ININTERRUMPIDO: 10:00 A 18:00 H

SALÓN EXPOSITIVO “DEGUSTA JAÉN” -  EXPOSICIÓN DE PRODUCTORES
Encuentros b2b: Lugar stands comerciales
Encuentros entre profesionales del sector (expositores y visitantes 
profesionales) para la interacción y creación de relaciones comerciales
Lugar: Sala Reuniones

10:00 a 12:00 h. -  Workshop  profesional + Desayuno de trabajo
Lugar: Sala Workshop
Encuentro profesional entre empresas expositoras y profesionales del sector.

ZONA FESTIVAL GASTRONÓMICO:
A cargo de cinco restaurantes “Degusta Jaén” donde se realizan tapas con productos 
locales de “Degusta Jaén” con un precio de 2,50 euros.

○ BOMBOROMBILLOS - Joaquín Machuca.

○ AJO NEGRO - Idelfonso del Olmo.



○ ADELFAL - Ana María Medina.    
 

○ D´GUSTAR - Leticia Navarro.

○ CASA HERMINIA - Alberto Fernández.

○ COCEDERO DE MARISCO “La Mar Salá”.
               Degustación de mariscos, con un precio de 5 euros “La Mar Salá”. 

○ CORDERO SEGUREÑO TRASHUMANTE - Santiago-Pontones.
               Degustación del cordero segureño, con un precio de 5 euros      
 “Trashumante de Pontones”.

PRESENTACIONES, CATAS, DEGUSTACIONES Y CONFERENCIAS 
GASTRONÓMICAS
Lugar:  Sala de Presentaciones 

10:30 a 11:00 h. – Cata de vinos: enTreDicho Jaén - Vinos Bio Pedro Olivares
   La Puerta de Segura - Sierra de Segura de Jaén.

11:00 a 11:30 h. – Cata de vinos: Casería Los Alfarjes Viñedos y Bodega 
    Arbuniel (Cambil) - Sierra Mágina de Jaén.

11:30 a 12:00 h. – Cata de vinos: Bodega S.C.A. Ntra. Señora de la Misericordia  
   Torreperogil | I.G.P. Vino de la Tierra de “Torreperogil”

12:00 a 12:30 h. – Cata de vinos: Viñedos y Bodega Marcelino Serrano
    Alcalá la Real | I.G.P. Vino de la Tierra “Sierra Sur de Jaén”

12:30 a 13:00 h. –   Cata Chachepo, duce típico de linares. Pastelería Excelsior. Linares

13:00 a 13:30 h. – Cata de vinos: Bodegas Cefrian
    Jamilena- Comarca Metropolitana de Jaén

13:30 a 14:00 h. – Cata de embutidos: Artemonte

14:00 a 14:30 h. – Cata de vinos: Bodegas Campoameno
    Frailes | I.G.P. Vino de la Tierra “Sierra Sur de Jaén”

14:30 a 15:00 h. – Cata de vinos: Bodegas TNT
   Valdepeñas de Jaén - Sierra Sur de Jaén

10:00 a 18:30 h. – Ponencias y degustaciones gastronómicas
Lugar: Escenario Principal
Espacio dedicado a la cocina de Jaén donde los chefs premiados “Degusta Jaén”
y productores presentarán elaboraciones y darán una degustación de sus platos



10:00 a 10:30 h. – Evolución de la ga stronomía de Jaén “La Cocina de las Estrellas”
   Pedro Sánchez (Restaurante Bagá)
   Juan Aceituno (Restaurante Damajuana)    

10:30 a 11:00 h. – Show Cooking y degustación  Premiados “Degusta Jaén”
  Miguel Valero (El Recreo, Villargordo)

11:00 a 12:00 h - Mesa Redonda 
Visión de los productos locales desde el punto de vista de la restauración de Jaén
Participan:

- Juan Carlos Trujillo (Restaurante Canela en Rama, Linares)
- Tomás Rueda (Restaurante Almocaden, Alcaudete)
- Gabriela Ocráim (Restaurante Támesis, Jaén)
- Pedro Salcedo (Restaurante Juanito, Baeza)
- Juan Carlos García (Restaurante Vandelvira, Baeza) 
- Antonio Martínez (Restaurante Casa Chumi, Miraelrio)
- Juan Pablo Gámez (Restaurante Los Sentidos, Linares)
- Montse de la Torre (Restaurante Cantina la Estación, Úbeda)
- José Luis Navas (Cookintech, Jaén)
- José Santiago (Restaurante Cibus, Úbeda)

12:00 h. – Entrega de Placas a nuevas empresas adheridas Degusta Jaén

12:20 a 12:35 h. – Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
   Juan Pablo Gámez (Los Sentidos, Linares)

12:40 a 12:55 h. – Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
   Ramón Jurado (Casa Alfonso X, Cazorla) 

13:00 a 13:45 h. – Taller de cocina en vivo
   Javier Jurado (Restaurante Malak Jaén)

14:00 a 14:45 h. – Taller de cocina en vivo 
  Juanjo Mesa (Restaurante Radis Jaén)

15:00 a 15:15 h. – Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
  Jose Carlos González Mercado (La Vestida, Jaén) 

15:20 a 15:35 h. – Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
   Alejandro Bohórquez (La Barbería, Baeza) 

15:40 a 16:00 h. -  Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
   Alan Triñares (Lusco Taberna, Cazorla) 

16:00 a 16:15 h. – Show Cooking y degustación Premiados “Degusta Jaén”
   Alberto Fernandez (Casa Herminia, Cabra de Santo Cristo)



ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS PROFESIONALES DÍA 16 DE MAYO

16:00 a 17:00 h. – Cata de productos agroalimentarios guiadas
Lugar:  Sala de Catas

● Acercamiento teórico para empresarios y comercializadores alimentarios 
acerca de cómo debe plantearse y realizarse una cata con fi nes comerciales.

● Cata de AOVES
● Cata de vinos
● Cata de embutidos
● Cata de quesos
●  Cata de aceitunas de mesa




